
          

Martinimenü 

 
 

Gänseleberterrine 
Feigenconfit, 

Feldsalatröschen, Brioche 

 
Pastinaken - Schaumsuppe 
geräucherte Gänsebrust 

 
Sorbet 

von der Williams Christ Birne 
Rieslingsekt 

 
Brust, Keule und Füllsel 

von der heimischen 
Freilandgans 

glacierten Maronen, 
Apfelrotkraut 

geschmelzte Schneebällchen 

 
Gewürzapfel 

Zimtsabayone 
Mandelhippe 

 

 
5 Gang Menü 89 € 

                                           4-Gang Menü ohne Suppe 77 € 
 

 Weinempfehlung 

 
2024er Gelber Muskateller 

 -feinherb- 10,5% Vol. 

Weingut  
Wacholderhof, 

Ilbesheim 
1/8l € 5 

 
 

2023er Silvaner 
 „alte Rebe“  -trocken-  
Weingut Esther Grün, 

Mühlhofen 
1/8 l € 6 

 
 
 
 
 
 

 
 

2017er Cuvée Anna 
Merlot, Cabernet 

Sauvignon 
Weingut Wind 

Eschbach 
1/8l € 5 

 

 
 
 

 
 

Ruby Port 
Merlot 

Weingut Stachel 
Maikammer 

5cl € 6 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


