
 

Vorspeisen 
 

Knackiger Frühlingssalat, ausgelassener Speck, geröstete Sonnenblumenkerne, Radieschen, Ei  Brotkrusteln   16 
 

Gebrutzelte Jacobsmuscheln und Scampi, zweierlei kalte Saucen, Salatbukett, Baguette      23 
 

Gebackene Spargelspitzen, Kräuterdip, Coppaschinken, Frühlingssalatbukett      19 
  

Spargelspitzen mariniert mit Radieschen-Schnittlauch  Vinaigrette, gebeizter Wildlachs, Honig-Senfdill Sauce  21 
 

Suppen  
 
 

Klare Brühe vom Tafelspitz mit Markklößle      11 
 

Schaumsüppchen vom Pfälzer Spargel mit Spargeleinlage und Eierstich      14 
 

Fleischlos und LECKER 
 

Pfälzer Spargelroulade: Kräuterpfannkuchen mit Pfälzer Spargel, überbacken mit Sauce Hollandaise,  

knackiger Frühlingssalat     29  
 

Geschmelzte Spinatmaultäschle auf Blattspinat, knackiges Frühlingssalätchen            25  
 

Bund Pfälzer Stangenspargel, Sauce Hollandaise, oder Butter, Neue Kartoffeln    29 
 

Unsere Hauptgänge „köstlich zubereitet“ 
 

Deftiger Zwiebelrostbraten mit Champignons, geschmelzte Spätzle, Salat vom Markt      36 
 

Steak vom Kalbsrücken, Pfälzer Stangenspargel, Sauce Hollandaise, Kräuterflädle      39 
 

Geschmortes Kalbsbäckle, Rahmkohlrabi, geschmelzte Spätzle             34 
 

Steak vom Rinderfilet, Sauce Béarnaise, Gemüse vom Markt, sahniges Kartoffelgratin                  45 
 

Lammrücken unter der Kräuterkruste, feine Butterböhnchen, sahniges Kartoffelgratin    42 
  

Medaillon vom Eußertaler Saibling auf Spargelgemüse, feine hausgemachte Nudeln      39 

  
 

Alle Hauptgänge auch als kleine Portion erhältlich. Bei Allergien & Unverträglichkeiten  

sprechen Sie uns bitte persönlich an. 
 

 

Süßer Abschluss  
 

Süße Kleinigkeit: Rhabarberkompott, 1 Kugel Schokorahmeis, Sahnetupfer     10  
 

Zartschmelzendes Schokoladenmousse, marinierte Erdbeere, Walnussparfait,     15  
 

Rhabarber-Erdbeergratin, 1 Kugel Joghurteis      14  
 

Crème Brûlée, Rhabarberkompott, zartschmelzendes Parfait       14  
 

Panna Cotta, marinierte Erdbeeren, Parfait      13  
 

Affogato mit „Schwips“ Espresso, Vanilleeis, Amaretto        9  
 

Espresso Macchiato, 1 Kugel Eis mit gebrannten Mandeln         8  
 

Kleine Ziegenkäseauswahl mit Feigensenf, Baguette      14  
 

Pfälzer-Eis Manufaktur, Pleisweiler-Oberhofen  
 

Eis: Vanille, Schokolade, Erdbeere, Holzhacker (Nusseis),  

gebrannte Mandel, Walnuss, Joghurt, Amarena Kirsch     3,50  
 

Sorbets: Cassis, Maracuja, Melone, Himbeere      3,50 
 


