
 
Vorspeisen  
 

Knackiges Sommersalätchen mit Ahorndressing, 
gerösteten Sonnenblumenkernen, ausgelassenem Speck, 
Ei, Kresse und Brotkrusteln     15 
 

Gebrutzelte Jacobsmuscheln und Scampi,  
zweierlei kalte Saucen, Salatbukett, Kartoffelstroh     23 
 
„Vitello Tonnato“, dünn aufgeschnittene Kalbsrolle, 
mariniert mit Kapern, Thunfischsößle, Wildkräutersalat     20 
 
Gegrillter Ziegenkäse aus der Landauer Meckerei,   
mariniertes mediterranes Gemüse     18 
 

Suppen  
 

Kraftbrühe vom Tafelspitz mit Markklößle       9 
 

Pfifferlingschaumuppe mit Kalbscarpaccio     14 
 

Fleischlos und LECKER 
 

Frische Pfifferlinge an Schnittlauchrahmsauce, 
gebratene Serviettenknödel, knackiger Blattsalat    28 
 
Sellerie Cordon bleu auf Rahmpfifferlinge, 
Broccoliröschen, hausgemachte Nudeln    29 
 

Unsere Hauptgänge „köstlich zubereitet“ 
 

Deftiger Rostbraten mit Zwiebeln und Champignons, 
geschmelzte Spätzle, Salat vom Markt    35 
 
Kalbsrückensteak rosa gebraten, frische Pfifferlinge, 
Gemüse vom Markt, hausgemachte Nudeln     36 
 
Lammrücken rosa gebraten unter der Kräuterkruste, 
Thymiansauce, Paprika-Zucchini-Gemüse, Kartoffelgratin    39 
 
Steak vom Rinderfilet, Sauce Béarnaise, frische Pfifferlinge, 
glacierte Möhren, sahniges Kartoffelgratin    45 
 
Kabeljaurücken in Butter gebraten, gebrutzelte Scampi, Safransauce, 
Blattspinat, Würfelkartoffeln    42 

 
 
 

Alle Preise in Euro, inklusive Service und Mehrwertsteuer 
 

Alle Hauptgänge auch als kleine Portion erhältlich 
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten sprechen Sie uns bitte persönlich an 


